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ビールテイスト!!

・キリン淡麗プラチナダブル

グレープフルーツ／ライム／ウーロン／コーラ／カルピス

グラスワイン （赤／白）

カリモーチョ （赤ワイン＋コーラ）

キティ（赤ワイン＋ジンジャーエール）

スプリッツァー・ルージュ（赤ワイン＋ソーダ）

オペレーター （白ワイン＋ジンジャーエール）
スプリッツァー （白ワイン＋ソーダ）

マッコリ／カシスマッコリ／マッコリサワー／ビアマッコリ

グレープフルーツマッコリ／ユズマッコリ

芋 ／ 麦 ／ 米 ／ そば

ライム

ゆず

あんず

カシス

ライチ

ウメ

巨峰

桃

青りんご

カルピス

グレープフルーツ

シークワーサー

ハイボール ／ ジンジャーハイボール ／ コーラハイボール

ハイボール 【ロック・水割りもできます】

【ロック・ソーダ割り】

ジントニック

ジンバック

ウォッカトニック

スクリュードライバー

モスコミュール

ブルドック

ラムコーク

ラムトニック

抹茶ミルク

抹茶ウーロン

カルアミルク

ファジーネーブル

いちごミルク

ストロベリーフィズ

ピーチウーロン

カシスソーダ

カシスミルク 

カシスウーロン

カシスオレンジ

カシスグレープフルーツ

ピーチツリーフィズ

モヒート

モヒートジンジャー

スミノフレモネード

ピンクレモネード

オレンジレモネード

おつまみ食べ放題

ウーロン茶

コーラ

ジンジャーエール 

カルピス

100%オレンジジュース

100%グレープフルーツジュース

焼 酎

追加焼鳥追加焼鳥

熱燗 
冷酒

かしわ／砂ずり／豚バラ／ウインナー／はつ
ホルモン／ぼんじり／味噌ホルモン／味噌豚バラ

日本酒日本酒チューハイチューハイ

梅酒 ／ あんず酒 ／ ブルーベリー酒 ／ レモン酒 ／ りんご酒

さくらんぼ酒 ／ かりん酒  ／ ライチ酒

果実酒

マッコリマッコリ

おすすめおすすめサワー

必ずスタッフに「ノンアルコール」とお伝えください

み放題

・キリンのどごし《生》

ワインカクテル

50円一
本

コースをご注文のお客様限定
スペシャル
価格 !

無料

（税別）

2時間（LO.30分前）おつまみ5品＋飲み放題

税込2,000円 ※ご利用は２１時以降とな
ります。詳しくはスタッフにお
尋ねください。

二次会
プラン
二次会
プラン

全コースお一人様＋200円（税込）で、

「キリン一番搾り《生》」に変更できます!

・ポテトフライ ・鶏皮酢 ・枝豆 
・グリーンサラダ ・キムチ
・カリカリキュウリ漬け
・キャベツポン酢

・ポテトフライ ・鶏皮酢 ・枝豆 
・グリーンサラダ ・キムチ
・カリカリキュウリ漬け
・キャベツポン酢

水割り・お湯割り・
ソーダ割り・ロック

カクテル

青リンゴソーダ

桃ソーダ

カシス巨峰

カシスライチ

カシスオレンジ

カシスソーダ

カシスグレープフルーツ

巨峰ソーダ

巨峰オレンジ

巨峰グレープフルーツ

ライチソーダ

ライチグレープフルーツ

ライチオレンジ

グレープフルーツソーダ

シークヮーサーソーダ

ゆずソーダ

ライムソーダ 

ウメソーダ

ノンアルコールカクテル

ソフトドリンク

ワインワイン

具材
追加

鍋・もつ鍋野菜
・ちゃんぽん
・鍋スープ

・水炊き野菜
・うどん

・ホルモン ・鶏肉

コースをご注文のお客様は

選んだ鍋の具材追加が無料 !!!

1皿（1～2人前） 各300円

※下記の具材は有料となります

1,380円!!!

コースじゃなくてもつけられる！おひとりさまから飲み放題！

（
税
別
）

単品 120分 L.O.30分前
飲み放題

どれだけ
飲んでも

※+200円（税別）で、「のどごし生」を「一番搾り」に変更できます
※+500円（税別）で、「プレミアム飲み放題」に変更できます

T O R I T O N  I N F O R M A T I O NT O R I T O N  I N F O R M A T I O N
お得なサービスいろいろやってます!お得なサービスいろいろやってます!

人気 上昇中！北九州
レモンサワー

オス
スメ!




